
Keurslager Decock

Lekkere feestideeën



APERO hapjes

 › Mozzarella met basilicum en tomaat		  €   1,95 / st.

 › Glaasje van huisbereide hammousse met rode porto		  €    1,95 / st.

 › Glaasje met tartaar van zalm, advocado en komkommer 		  €   3,15 / st.

 › Mousse van erwten met breydelham 		  €   3,15/ st.

 › Bordje met rundscarpaccio		  €   3,15 / st.

 › Bordje met vitello tonnato		  €   3,15/ st.

 › Mousse van bloemkool met Zeebrugse garnalen 		  €   3,50/ st.

 › Peperkoek met foie gras 		  €   4,25/ st.  

 › Glaasje met rillettes van fazant 		  €   3,15/st.

Start je feest in stijl

koude hapjes

 › Scampi op een bedje van prei	 € 	 1,45 / st.

 › Scampi in een duivels sausje	 € 	 1,45 / st.

 › Coquille op een bedje van witloof en bloedworst	 €	 3,15/ st.

 › Miniworstenbroodje	 €	 1,25 / st.

 › Zakouskis (kip of vis)	 €	 1,25 / st.

 › Minipizza, minikaasrol	 €	 1,25 / st.

 › Plukbrood	 €	 5.95/ st.

 › Kippenboutjes	 € 	 16,10 / kg

Hapjes om op te warmen

 › 2 scampi’s op bedje van prei

 ›  2 minipizza’s

 ›  2 miniworstenbroodjes

 ›  2 zakouskis vis

 ›  2 zakouskis kip

 ›  2 minikaasrolletjes

Tip: assortimentbox warme hapjes		   
€ 12,50 / box



SOEPEN
 › Velouté van witte asperges	 €	 5,25/ l

 › Garnalensoep met cognac	 €	 9,50 / l

 › Feestelijke tomatensoep met handgerolde balletjes	 €	 5,25/ l

 › Pastinaaksoep met breydelspek	 €	 5,00/  l 

 › Boschampignonsoep	 €	 5,00/ l

Tip: assortimentbox warme hapjes		   
€ 12,50 / box

TAPASSCHOTEL
waarborg:		  €   10,00 / stuk 
als aperitief:		  €   9,00 / pers
als hoofdmaaltijd:	 €   17,00 / pers.

Huisgemaakte aperitiefworst
Ansjovis 
Zongedroogde tomaat
Toscaanse bacon
Toscaanse salami
Kip met tomaat
Serrano ham en parma ham
Aangepaste aperitief toast

Mozzarella spies
Oude flandrien
Tapenade van  kaas
Tapenade
Zuiderse préparé
Gabriels broodbeleg
koningsolijven



VOORGERECHTEN koud min. 2 personen

 › Bordje gerookte zalm met zure room quinoa en komkommer	 €   13,50 /pers.

 › Huisbereide ganzenlever op toast van peperkoek	 €   17,90 / pers.

 › Carpaccio Royale	 €   17,90 / pers. 	
(rundscarpaccio afgewerkt met stukjes terrine van ganzenlever)

 › Carpaccio van “wit-blauw” uit eigen hoeve	 €   12,50/ pers.

 › Huisbereide Vitello tonnato	 €   13,50 / pers.

Geniet van een  
heerlijk voorgerecht uit  
ons koud assortiment



VOORGERECHTEN warm min. 2 personen

 › Scampi’s van het huis	 €   10,50 / pers.

 › Vispannetje 	 €   12,00/ pers.

 › Huisbereide kaaskroket	 €    2,15 / pers.

 › Huisbereide garnalenkroket	 €   3,75 /  pers.

 › Tongrolletjes met champagnesaus en citroengras 	 €   12,95 / pers.

 › Risotto met venkel en kabeljauw	 €    12,95 / pers.

 › Sint jacobsschelp	 €    12,95 / pers.

Of laat je verleiden 
door een lekker warm 

voorgerecht



Laat je inspireren 
door onze feestelijke 
gerechten

 › Filet van jonge kalkoen met champignons	 €	 16,50 / pers.

 › Opgevuld kalkoenfilet met natuur saus	 €	 17,50/ pers.

 › Risotto met venkel en kabeljauw   	 €	 21,50 / pers.

 › Eendenborst met sinaasappelsaus	 €	 20,50 / pers.

 › Hertenkalffilet forestière	 €	 29,50 / pers.

 › Fazantfilet van op de Vlaamse velden in een wildsausje 	 €	 23,50/ pers.

 › Italiaans orloff	 €	 17,50 / pers.

vanaf 2 personen
HOOFDGERECHTEN

 › Bereide varkenswangen op grootmoeders wijze	 €	 17,50 / pers.

 › Rundstong met madeira	 €	 16,50 / pers.

 › Stoofpotje van hert met z’n wintergarnituur	 €	 18,50 / pers.

 › Stoofpotje van everzwijn met z’n wintergarnituur	 €	 18,50 / pers.

GROOTMOEDERS KEUKEN



FEESTMENU

Feestmenu 1
€ 23,50 / pers.

 › Feestelijke tomatensoep met handgedraaide balletjes

 › Filet van jonge kalkoen met champignonsaus

 › Chocolademousse 

Feestmenu 2
€ 29,50 / pers.

 › Velouté van witte asperges 

 › 2 garnaalkroketten 

 › Opgevuld kalkoenfilet met natuursaus

 › Chocolademousse  

speciaal voor jou geselecteerd

Verras je gasten met een 
gastronomisch menu

Feestmenu 3
€ 39,50 / pers.

 › Pastinaaksoep

 › Huisbereide Vitello tonnato

 › Fazantfilet van op de vlaamse velden in een wildsausje

 › Chocolademousse  

Feestmenu 4
€ 45,00  / pers.

 › Boschampignonsoep  

 › Tongrolletjes met champagne saus en citroengras 

 › Hertenkalffilet forestière 

 › Panna cotta en mango 

Begeleidende garnituren en  kroketten bij  
alle hoofdgerechten en menu’s:
 › Parijse wortelen 

 › Boontje met spek 

 › Appel calvados en veenbessen 

 › Witlooftaartje 

 › Knolselderpuree 

 ›  5 aardappelkroketten



 › Om zelf creatief te kokerellen 
Eerste keus rundvlees uit eigen hoeve gekweekt door vader Gabriel 
Eerste keus kalfsvlees van klavertje vier  
Lamsvlees, lamskroontjes 
Batelle lomo ‘Duroc’ 
Wild en gevogelte

 › 	Franse jonge duif                                          - Fazant

 › 	Mechelse koekoek                                      - Parelhoen

VERS VLEES EN WILD

FEESTTRADITIE
Een traditie van meer dan 50 jaar in onze Keurslagerij
 › Opgevulde kalkoen		  €  20,50 / kg 
kalkoen gevuld met een feestelijke vulling van truffel,  
pistache en extra stukjes kalkoenfilet

 › Opgevulde kalkoenfilet		  €   20,50 / kg 
kalkoenfilet gevuld met een feestelijke vulling van truffel,  
pistache en extra stukjes kalkoenfilet

 › Opgevulde kip		  €   20,50 / kg 
kip opgevuld met een feestelijke vulling van truffel, 
pistache en extra stukjes kipfilet

 › Opgevuld piepkuiken		  €   20,50 / kg 
piepkuiken opgevuld met een feestelijke vulling van truffel,  
pistache en extra kipfilet

 › Het bakken van kalkoen of kip 		  €   13,00 / st. 
met gratis aangepaste saus



GARNITUREN
 › boontjes met spek 

 › witloofstronkje

 › bereide veenbessen 

 › verse appelmoes. 

 › fijne wortele

SAUZEN			   €  3,75 / 250 ml

 › champignonsaus, 

 › peperroomsaus, 

 › mosterdsaus, 

 › kreeftensaus, 

 › wildsaus

Huisbereide vleeswaren en wildpasteien		 winkelprijs

 › Huisbereide foie gras met gratis porto gelei

 › Verse aardappelkroketten	 €   0,35 / st.

 › Aardappelgratin	 €   12,50 / kg

 › Spinaziepuree	 €   9,00 / kg

 › Wortelpuree	 €   9,00 /  kg

 › Bloemkool-broccolipuree	 €   9,00 / kg

 › Appeltje met veenbessen	  €  1,50 / stuk

 › Peertjes in rode wijn	 €   1,50 / stuk



Sfeer en gezelligheid aan tafel

ASSORTIMENT GROENTEN
 › Koude groenten 	 €	 4,95 / pers.
Keursalade, tomaat, geraspte wortel, boontjes,  
bloemkool en komkommer  
( kan gewijzigd worden volgens markt aanbod )

 › Warme groenten (min. 2 pers.)	 €	 5,75 / pers.
gestoofde wortelen, erwtjes, champignons, boontjes met spek	

ASSORTIMENT AARDAPPELBEREIDINGEN
 › Aardappelsalde 	 € 	  12,50/kg 

 › Aardappelschijfjes 	 €	 12,50/ kg

FONDUE
 › Vleesfondue	 €	 9,95 / pers.  
extra rundsvlees, kalfsvlees, varkenshaasje, kip, 4 soorten gehaktballetjes, spek

 › Kinderfondue	 €	 5,00 / pers. 
kip, gehaktballetjes, worstjes

 › Gevogeltefondue  ( naargelang het markt aanbod)	 €	 14,25 / pers.
eendenborst, kalkoen- en kipfilet, fazantenfilet, kippenballetjes

 › Chinese fondue	 €	 16,25 / pers. 
fijne lapjes runds-, kalfs- en kalkoenfilet, gehaktballetjes van kip

 › Runderconsommé  	 €	 7,50 / Liter 

GOURMET
 › Gourmet	 €	 10,95 / pers. 
biefstuk, kalfslapjes, kipfilet, cordon bleu, brochette, hamburger,   
chipolata, lamskotelet, tomaat met gyros 

 › 	Kindergourmet	 €	 5,00 / pers.
hamburger, kipfilet, chipolata, cordon bleu

 › Steengrill	 €	 11,90 / pers.
biefstuk, kipfilet, kalfslapje, brochette, lamskotelet, chipolata, hamburger

 › Flensjesbeslag 	 € 	 7,00/ liter



TEPPAN YAKI						         €    22,00 / pers.

 › Teppan yaki is een typische voedselbereiding uit de Japanse keuken, waarbij een ijzeren plaat 
(teppan) wordt gebruikt om voedsel te bakken. In Japan kan teppan yaki staan voor  
verschillende schotels die op een teppan gebakken worden,  
waarbij de hete plaat dikwijls in het midden van de tafel wordt geplaatst.

 › Huur toestel	 €	 15,00

 › Waarborg toestel	 €	 50,00 
Interesse? Vraag naar onze aparte teppan yaki-folder voor meer uitleg.



 › FAMILIEBUFFET	 €    19,95 / pers . 
Fijne asperges in een jasje van Keurslagersham 
Boerenham met meloen  
Sneetje gebakken rosbief en varkensgebraad 
Gebakken kippenbout, kalkoenfilet en Keurslagerssalami  
Opgevuld eitje 
 
Met verse groentjes, aardappelsalade of verse frietjes (vanaf 4 pers.) en pastasalade 
Sausje 
 
Alles gelegd op plateaus met rijkelijke fruitgarnituren  
 
Apart te verkrijgen:	 DAGPRIJS 
Tomaat opgevuld met Zeebrugse garnalen (indien beschikbaar),  
anders opgevuld met noordzeesalade	

KOUDE SCHOTELS



Klassiekers met net 
dat tikkeltje meer

 › FEESTBUFFET	 €   25,95/ pers. 
Tomaat opgevuld met Zeebrugse garnalen (indien beschikbaar),  anders opgevuld met noordzeesalade 
Gestoomde zalm  
Gerookte zalm met sjalot en peterselie 
Gerookte heilbot 
Fijne asperges in een jasje van Keurslagersham 
Italiaanse ham met meloen 
Sneetje gebakken rosbief en varkensgebraad 
Gebakken kippenbout, gebakken kalkoenfilet en keurslagerssalami 
Opgevuld eitje 
 
Met verse groentjes, aardappelsalade of verse frietjes (vanaf 4 pers.) en pastasalade 
Sausjes 
 
Alles gelegd op plateaus met rijkelijke fruitgarnituren

 › KAASSCHOTEL ( vanaf 4 pers)	 €   16,00 / pers. 
Verzorgd kaasbuffet rijkelijk afgewerkt met noten en vers fruit naargelang het seizoen …



Feestelijke
afsluiters

DESSERTEN

BROODJESPARTY
opgelet er zijn maar een beperkt aantal bestellingen mogelijk

 › Chocolademousse	 €   3,30 / st.

 › Witte chocolademousse	 €   3,30 / st.

 › Tiramisu	 €   3,30 / st.

 › Gekoelde sabayon	 €   3,30 / st.

 › Panna cotta	 €   3,30/st

 › Minisandwich met groenten	 €	 1,50 / st.

 › Minisandwich zonder groenten	 €	 1,30 / st.





KEURSLAGER DECOCK
Alfred Verweeplein 2  

8300 Knokke-Heist

050 60 18 64

info@keurslagerdecock.be

OPENINGSUREN:
Dinsdag 19 & 26 December is de winkel gesloten zoals gewoonlijk

  ** BESTELLINGEN Kerstavond 24/12 AFGEHAALD TEGEN 16.00 UUR **
  Maandag 25 December is de winkel  open van 09.00 tot 12.00 uur

  ** BESTELLINGEN Oudejaarsavond 31/12  AFGEHAALD TEGEN 15.00 UUR  **
Maandag  1 Januari is de winkel  GESLOTEN   

Enkel open voor afhaling bestellingen:
BESTELLINGEN KUNNEN AFGEHAALD WORDEN TUSSEN 9.30 UUR EN 10.00 UUR 

Dinsdag 2 januari is de winkel ook gesloten(wekelijkse rustdag de dinsdag )
  

Alle soorten vers vlees zoals rund, varken, wild, kip, kalkoen, … 
kunnen afgehaald worden op 23 of 30 december. 

Zo kunnen jullie aan de drukte van 24 of 31 december ontsnappen. 
We helpen u graag verder om alles mooi te verpakken naar wens. 

Prijzen onder voorbehoud
Door de aanhoudende onzekerheid van de grondstof- en energieprijzen  

kunnen de vermelde prijzen wijzigen.
Wijzigingen en zetfouten voorbehouden.

Afbeeldingen in deze folder kunnen afwijken van het product.

WIJ AANVAARDEN GEEN TELEFONISCHE BESTELLINGEN
LAATTIJDIGE BESTELLINGEN WORDEN NIET MEER AANVAARD !!!
Voor een vlotte organisatie bij afhaling van de bestellingen dient  

de bestelbon meegebracht te worden.  
Dank u voormedewerking!

 
Kerstmis uiterlijk bestellen tot  MAANDAG 19 December daarna worden  

GEEN BESTELLINGEN MEER AANVAARD !!!

Nieuwjaar uiterlijk bestellen tot  MAANDAG 26 December daarna worden 
GEEN BESTELLINGEN MEER AANVAARD!!!


